RESTAURANT




MENU DEGUSTACIO
5 PLATS

MENU A

APERITIU

n

FOIE CURAT A LA SAL AMB CONFITURES POC COMUNES
)

MEZCLUM D’AMANIDES AMB DAUS DE FORMATGE FETA, CODONY,
OLI D’AVELLANES | GELAT DE PEBROT ESCALIVAT
)

CREMA DE BOLETS DE TEMPORADA AMB RISSOTTO D’ARROS INTEGRAL
| MANTEGA DE TOFONA NEGRA

n

A ESCOLLIR:
MELOS DE VEDELLA ROSTIDA A BAIXA TEMPERATURA
ANB REDUCCIO DE VI NEGRE DEL PRIORAT | ESPECIAS
o)

TRONC DE-BACALLA AMB SOBRASSADA | MEL,
SOBRE PATATA CONFITADA AMB HERBES AROMATIQUES
[}

TEXTURES DE MANGO AMB CREMA DE IOGURT
()]

CELLER
VI BLANC | NEGRE DE LES COMARQUES TARRAGONINES
AIGUA MINERAL, CAFES | INFUSIONS
-(Cerveses i aperitius i Licors no inclosos)

PREU 45 +10 % IVA = 49,50 €

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic)
43003 Tarragona
Tel: 977 218 040

www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com

RESTAURANT



MENU DEGUSTACIO
5 PLATS

MENU B

APERITIU

n

FOIE CURAT A LA SAL AMB CONFITURES POC COMUNES
)

MEZCLUM D’AMANIDES AMB DAUS DE FORMATGE FETA, CODONY, OLI D’AVELLANES | GELAT
DE PEBROT ESCALIVAT

0]

BOMBES DE BACALLA | TINTA DE CALAMAR SOBRE
CREMA DE GAMBA VERMELLA

(0]
A ESCOLLIR:

CANELONS CRUIXENTS D’ESTOFAT DE VACA MADURADA
AMB SALSA DE BOLETS AL PERFUM DE VERMUT
(o]

LLOM DE LLUG AMB SALSA DE SAFRA | VI BLANC,
AMB VERDURETES ALDENTE
[}

DELICIA DE XOCOLATA NEGRE AMB SORBET DE GERDS
(0]

CELLER
VI BLANC | NEGRE DE LES COMARQUES TARRAGONINES
AIGUA MINERAL, CAFES | INFUSIONS
-(Cerveses i aperitius i Licors no inclosos)

PRECIO 48 +10 % IVA= 52,80 €

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic)
43003 Tarragona

Tel: 977 218 040
www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com R T




MENU DEGUSTACIO
6 PLATS

MENU C

APERITIU

0]

FOIE CURAT A LA SAL AMB CONFITURES POC COMUNES
)

TARTAR DE TONYINA | SALMO FRESCOS AMB VINAGRETA DE VERDURETES |
CARAMEL DE VINAGRE BALSAMIC
)

PASTA FRESCA FARCIDA DE TOFONA AMB CREMA DE MASCARPONE,
XIPS DE PANXETA | AMETLLES

0]

SUPREMA DE CORBALL AMB SALSA ORIO, FRITADA D’ALLS, PIMENTON | PERFUM
DE VINAGRE DE CAVA

0]

GARRI DAURAT | CRUIXENT A BAIXA TEMPERATURA, AMB XUTNEY AL CURRI
| PARMENTIER DE MONIATO
)

PINYA COLADA DECONSTRUIDA

CELLER
VI BLANC | NEGRE DE LES COMARQUES TARRAGONINES
AIGUA MINERAL, CAFES | INFUSIONS
-(Cerveses i aperitius i Licors no inclosos)

PREU 52,73 +10% IVA= 58 €

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic)
43003 Tarragona

Tel: 977 218 040
www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com R T




MENU DEGUSTACIO
6 PLATS

MENU D

APERITIU

0]

FOIE CURAT A LA SAL AMB CONFITURES POC COMUNES
)

TATAKI DE SALMO NORUEC AMB SESAM NEGRE | UN TOC AGREDOLG
AMB GELAT DE WASSABI | POMA GRANY SMITH

n

COCA DE VERDURES A LA GRAELLA AMB SOBRASSADA IBERICA
AMB CREMA DE CEBA DE FIGUERES | OLIVADA

0]

SUPREMA DE REMOL AMB SALSA DE ALFABREGA | PINYONS | FONS DE POMA

0]

LLOM DE CANGUR AMB SALSA DE XOCOLATA | GROSELLES AL PORTO
AMB ARROS SALVATGE | BLAT SALTATS
)

SORBET DE GINTONIC AMB GELATINA DE GINEBRA
| CARAMEL DE LLIMONA

CELLER
VI BLANC | NEGRE DE LES COMARQUES TARRAGONINES
AIGUA MINERAL, CAFES | INFUSIONS
-(Cerveses i aperitius i Licors no inclosos)

PREU 52,73 +10% IVA= 58 €

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic)
43003 Tarragona

Tel: 977 218 040
www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com R T




MENU DEGUSTACIO
6 PLATS

MENU E

APERITIU

0]

FOIE GRAS CARAMELITZAT AMB PARMENTIER DE MONIATO
)

CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA DE TARRAGONA AMB SAL DE CARBO
OLI DE NOUS | XIPS DE YUCA

n

VIEIRA AMB PERNIL IBERIC SOBRE CREMA DE PATATA | CELERI

0]

ARROS NEGRE CREMOS
AMB BROTXETA DE LLENGUADO | LLAGOSTI

0]

MAGRET D’ANEC AMB ALMIBAR DE VI RANCI ENVELLIT
I ANACARDS
)

“VA DE XOCOLATAS...”

CELLER
VI BLANC | NEGRE DE LES COMARQUES TARRAGONINES
AIGUA MINERAL, CAFES | INFUSIONS
-(Cerveses i aperitius i Licors no inclosos)

PREU 59,09 +10 % IVA= 65€

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic)
43003 Tarragona
Tel: 977 218 040

www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com

RESTAURANT




OBSERVACIONS

En cas d’acceptacio:

. Han d’enviar-nos la confirmacio per tel., fax o e-mail, i a
continuacié una paga i senyal per reservar el dia.

. Una setmana abans: han de comunicar-nos el nimero de
comensals.

. | en els grups A i B han de comunicar-nos el menu escollit,

detallant el segon plat escollit. Grups de més de 15 persones
es aconsellable un Menu igual per a tothom).

. També hem de saber amb antelacié si hi ha alguna persona
amb alguna intolerancia, vegetariana, celiacs, etc..) en el
mateix moment si no s’ha avisat el menu ja preparat es cobrara
igualment.

Tots els preus tenen el 10 % de IVA inclos.

Confiant sigui del seu interés, restem a I'espera de les seves grates
noticies i aprofitem la ocasié per a saludar-los, atentament,

Tarragona, Novembre 2021

Carlos Llobet
Gerent

Merche Pareja
Administracio

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic)
43003 Tarragona

Tel: 977 218 040
www.restaurantarcs.com

info@restaurantarcs.com

RESTAURANT



