vins dolcos Vinos dylces

botelle copa

Cava Néctar de Llopart 0,75 /t...............cc.cevvvceeieviiie v e, 18,50 €
Mistela Molt Vella del Masroig D.O. Montsant 0,50 It....................... 3500€ 7,00€ RESTAURANT
Mistela Negra del Masroig D.O. Montsant 0,50 Jt...........cccceeveviunenne. 11,75 € 2,75€
Mistela Blanca del Masroig D.O. Montsant 0,50 It...........c.ccccceeuuen.. 11,75 € 2,75 €
Monastrell de Bodegas Castano D.O.Yec/a 0,50 /t..........ccceevvuenenns 15,00 € 3,50 €
Dulce de Invierno de Javier Sanz D.O.Rueda 0,50 It....................... 20,50 € 4,30 €
Dolc de Salobre D.O.Emporda 0,50 It............cccooouviiviiiieaiiiieiinees

Moscatel “Emilin” Jerez 0,75 lt..........c.ccoveiii it

PX Emilio Lustau Jerez 0,75 lt...........icooeiiiiiiiieiiicieee e eeeeaiaans

Garnatxa Dolga Capcanes D.O.Montsant 0,75 /t
Ranci Capcanes D.O.Montsant 0,75 It..........cccovviiiiiniiiiiciiiine.

\. \ Edetaria Dol¢ D.O.Terra Alta 0,50 /t...............ccoiiieiiiiminniinnnnen,

RESTAURANT




postres digestius postres digestivos postres llaminers postres golosos

Copa de crema de logurt amb textures de Mango i caramel de Rom Farcellets cruixents d’arrds amb llet, crema anglesa i gelat de canyella

Copa de crema de Yogur con texturas de Mango y caramelo de Ron Canutillos crujientes de arroz con leche, crema de vainilla y helado de canela

Sorbets de cocteleria (Mojito, Gintonic, Limonccelo i Pinya colada) Cheesecake amb base de galeta, caramel de vi negre i sorbet de gerds

Sorbetes de cocteleria (Mojito, Gintonic, Limonccelo y Pifia colada) Cheesecake con base de galleta, caramelo de vino tinto y sorbete de frambuesas

Bogeria de maduixots amb gelat de nata infusionada amb pebre de Sechuan Pastis de crema catalana amb bescuit de vainilla, iema torrada, arena de carquinyoli i sorbet de taronja sanguina
Locura de fresones con helado de nata infusionada con pimienta de Sechuan Pastel de crema catalana con yema tostada, arena de carquinyoli y sorbete de naranja sanguina

Cupula de Mango amb cor de fruites vermelles i base de galeta de coco, amb sorbet de mandarina Sablé de poma al forn amb crema d’ametlles i gelat de torré nougat

Cupula de Mango con corazdn de frutas rojas y base de biscuit, con sorbete de mandarina Sablé de manzana al horno sobre crema de almendras y helado de turrén nougat
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.pels més xocolaters ..para los mas chogcolateros

o s
' ';'-:’Sopa tebia de xocolata al caramel amb pa torrat, oli d’oliva i flor de sal
Sopa tibia de chocolate al caramelo con pan tostado, aceite de oliva y flor de sal

\

Coulant tebi de Xocolata negra amb gelat de Cafe expres “fornejat al moment”
Coulant tibio de Chocolate negro con helado de Café expreso “horneado al momento”

‘ 'l\&\\\ \

Lingot cruixent de Xocolata negra amb Taronja amarga i Sorbet de Fruita de la passio
Lingote crujiente de Chocolate negro con Naranja amarga y Sorbete de Maracuya

IVA inclos
' IVA incluido

| sl ho vols acompanyar amb un vi dolg... 5
y si lo quieres acompanar con un vino dulce... s




