
MENÚ DEGUSTACIÓN “ARCS”

APERITIVO DE BIENVENIDA

MOUSSE DE BACALAO CON HELADO DE PIMIENTO ASADO, 

COULIS DE TOMATE Y ACEITE DE CEBOLLINO

MENÚ DEGUSTACIÓN

ENSALADA TIBIA DE BOGAVANTE CON BROTES TIERNOS CON VINAGRETA DE MANZANA DE PRADES, 

PÉTALOS DE FLORES Y FALSO CAVIAR DE SOJA Y VERMUT

•

TARTAR DE MAGRET DE PATO CON ACEITE DE CÍTRICOS

ESCALOPA DE FOIE GRAS CARAMELIZADO Y CHIPS DE BANANA 

•

OSTRAS GRATINADAS CON SALSA BEARNESA 

SOBRE LECHO DE ESPINACAS FRESCAS SALTEADAS CON PANCETA IBÉRICA

•

SUPREMA DE RODABALLO CON TALLARINES DE TINTA Y SÉPIA Y

FINA CREMA DE GARNACHA BLANCA Y AZAFRÁN 

•

CABRITO RELLENO CON HONGOS Y TRUFA NEGRA ASADO A BAJA TEMPERATURA

CON SALSA DE ARMAGNAC Y PIÑONES

•

CÚPULA DE MANGO Y FRAMBUESAS SOBRE GALLETA DE COCO

CON HELADO DE YOGUR Y FRUTAS ROJAS Y FONDO DE CARAMELO DE VINO

•

CAFÉS E INFUSIONES

•

SURTIDO DE TURRONES Y DULCES

UVAS DE LA SUERTE Y UNA COPA DE CAVA PARA CELEBRAR LA ENTRADA DEL AÑO 2019

BOLSA DE COTILLÓN

BODEGA  NO INCLUIDA

A ESCOGER DE LA CARTA

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic) 

43003 Tarragona

Tel: 977 218 040  / 616 890 199

www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com

75 € IVA incluido

NOCHE DE

FIN DE AÑO
Lunes, 31 de Diciembre de 2018

http://www.restaurantarcs.com/
mailto:info@restaurantarcs.com

