
APERITIU DE LA CASA

PRIMERS PLATS

SOPA DE BROU DE NADAL AMB GALETS I MANDONGUILLETES DE VEDELLA 

CANELONS GRATINATS AMB FORMATGE EMMENTAL A L’ESTIL TRADICIONAL

COCA DE BACALLÀ AMB SOBRASSADA I MEL AMB VERDURETES A LA GRAELLA

DEGUSTACIÓ “ARCS”: FOIE CURAT A LA SAL AMB LES SEVES CONFITURES POC COMUNES 
// TATAKI DE SALMÓ NORUEC AMB AMANIDA DE BROTS TENDRES AMB GELAT DE 

WASSABI I POMA I FALS CAVIAR DE CÍTRICS

Carrer Misser Sitges, 13 (Casc Antic) 
43003 Tarragona
Tel: 977 218 040  / 616 890 199
www.restaurantarcs.com
info@restaurantarcs.com

SEGONS PLATS

LLOM DE LLUÇ DEL CANTÀBRIC AMB CREMA SUAU DE GAMBA VERMELLA GUARNIT AMB PATATA DE PRADES 
CONFITADA

GARRÍ DE LLET CUIT A BAIXA TEMPERATURA AMB PARMENTIER DE MONIATO I TARONJA

SUPREMA DE RÈMOL AMB SALSA D’ESCOPINYES AMB VIEIRA A LA GRAELLA I ARRÒS SALVATGE

FILET DE VACA MADURADA AMB SALSA DE TÒFONA NEGRA I PERFUM DE BRANDI, AMB BOLETS I CEBETES 
GLASSEJADES  

POSTRES

CREMA DE IOGURT AMB MANGO CARAMEL·LITZAT AL ROM I SORBET DE FRUITA DE LA PASSIÓ

PINYA COLADA “DECONSTRUÏDA”

PASTÍS “SACHER” AMB CREMA DE VAINILLA I GELAT DE TORRÓ

CREMÓS DE FORMATGE AMB FONS DE GALETA I SORBET DE MANDARINA I COULIS DE FLOR D’HIBISCUS

CAFÈS, INFUSIONS I DOLÇOS DE NADAL

(Begudes i licors no inclosos)

46 €
IVA inclòs

FESTES DE 
NADAL

dia 25 NADAL, 26 SANT ESTEVE 2018
dia 1 ANY NOU a migdia

http://www.restaurantarcs.com
mailto:info@restaurantarcs.com

